
  

 

 
 

SELSKAPS MENYER 
 
 
Meny 1:  Ovnsbakt hellefisk med parmesan, koriander og pastinakkpurrè 
 
  Sennep og urtestekt lammekarrè med ovnsbakt persillerot og spinat, salviesky  
  og olivenbakte poteter 
 
  Hvitsjokolade panacotta servers med marinerte bær og coulis 
   
  Pris 525,- 
 
 
Meny 2: Chili marinert scampi serveres på en seng av salat og chilisaus 
 
  Helstekt hjort,  
  serveres med kremet skogsopp, rosenkål, portvinsaus og fløtegratinerte poteter 
 
  Sjokoladeterte med appelsinsalat og pistasjnøtter 
 
  Pris 675,- 
 
 
Meny 3: Blomkålsuppe med sprøstekt bacon og brød 
 
  Ovnsbakt breiflabb med gulrot, purre og asparges  
  serveres med kraftig rødvinsaus og poteter 
 
  Creme brulee med friske bær 
 
  Kr. 530,- 
 
 
Meny 4:  Gravlaks på melba toast med salat og sennepsaus 
 
  Indrefilet av okse med urtestekte grønnsaker, rødvinsaus og olivenbakte poteter 
 
  Karamellpudding med karamellsaus 
 
  Kr. 650,- 
 
 
Meny 5: Asparges med serranoskinke og parmesan 
 
  Ristede kamskjell på en sang av salat, pesto og balsamicosirup 
 
  Sesongens sorbé i champagne 
 
  Helstekt kalvefilet med ristede grønnsaker, olivenbakte poteter 
  Og gorgonzolasaus 
 
  Friske bær med mascarponekrem og vaniljeis 
 
  3 retter pris 685,- 
  4 retter pris 810,- 
  5 retter pris 870,- 


